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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret temperaturen i kølerum og frostrum herunder
adskillelse af fødevarer for at undgå krydsforurening.
Kontrolleret hygiejnen omkring pakning af frost mad og
fremstilling af dessert.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken herunder udstyr og inventar,
opvaskeafdeling incl. opvaskemaskine, kølerum, frostrum,
skabsfrysere og køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse i uge 1-40 2025, opbevaringstemperaturen fra
1/1-27/9 2025, Opvarmningskontrol fra færdigproduceret
1/1-30/9 2025 og tilberednings/nedkølingskontrol fra 1/1 -
6/10 2025.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
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fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Kontrolleret bakker til frostmad og klar plast til kold retter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
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